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LAMPIRAN

Lampiran 1. Lembar Kuisioner Uji Organoleptik
Nama Panelis:

Umur

Tanggal/hari :

Nama Produk: Gula kelapa dengan penambahan pengawet ekstrak batang slatri

Petunjuk:

Di hadapan saudara disajikan 9 sampel berupa Gula Kelapa dengan penambahan
pengawet ekstrak batang slatri. Saudara diminta untuk memberikan penilaian
terhadap mutu Gula kelapa dengan penambahan pengawet ekstrak batang slatri
yang di uji meliputi warna, rasa, aroma dan tekstur dengan memberi tanda (v') pada
setiap kolom sampel.

Tabel 1. Warna

Kode sampel
129 182 224 284 519 456 345 678 212

Skala  Parameter

1 Kuning
2 Coklat
3 Coklat
kekuning-
kuningan
4 Sawo
matang
5 Hitam
Tabel 2. Rasa

Kode sampel
129 182 224 284 519 456 345 678 212

Skala  Parameter

1 Sangat tidak
manis

Tidak manis
Agak manis
Manis

Sangat
manis

a9 WD
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Tabel 3. Aroma

Skala

Parameter

129

Kode sampel

182 224

284 519 456 345 678 212

1

g~ wN

Sangat tidak
tajam
Tidak tajam
Agak tajam
Tajam
Sangat
tajam

Tabel 4. Tekstur

Skala Parameter

129

Kode sampel

182 224

284 519 456 345 678 212

1

g~ wN

Sangat
lunak
lunak

Agak lunak
Padat

Sangat

Padat

Keterangan:

129( AOBO)
182( AOB1)
224(A0B2)

284(A1B0)
519(A1B1)
456(A1B2)

345(A2B0)
678(A2B1)
212(A2B2)

Komentar :
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Lampiran 2. Dokumentasi Penelitian

Proses pengeringan ' Penimbangan sampel

Pemanasan ekstrak Pengujian senyawa

metabolit Pengujian Flavonoid
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Sterilisasi

Penghitungan koloni

Isolasi BAL
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Nira yang telah diberi

Pembuatan pengawet Pemberian pengawet alam
peng peng perlakuan

alami pada bumbung nira

1\'

Pengujian or anoletik
Gula merah Pengujian organoleptik 9 g P
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sampel gula merah
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Lampiran 3. Hasil Uji ANOVA
Hasil ANAVA pada Variabel Transformasi Log BAL

Tests of Between-Subjects Effects
Dependent Variable: Log_BAL
Type 11l Sum of df

Source Mean Square F Sig.
Squares
Corrected Model .674% 8 .084 522 825
Intercept 1252.932 1 1252.932 7771.703 .000
Kons_Slatri .016 2 .008 .050 952
Int_ Wkt 490 2 .245 1.520 245
Kons_Slatri * Int_Whkt 167 4 .042 .260 .900
Error 2.902 18 161
Total 1256.508 27
Corrected Total 3.575 26

a. R Squared =,188 (Adjusted R Squared = -,172)

Hasil Uji DMRT pada Variabel Transformasi Log BAL

A. Post Hoc Tests untuk Faktor Konsentrasi Batang Slatri (Faktor

A) Homoageneous Subsets

Log BAL
Duncan®”
Kons_Slatri N SUESEI
.00 9 6.7843
5.00 9 6.8085
10.00 9 6.8436
Sig. 771

Means for groups in homogeneous
subsets are displayed.

Based on observed means. The
error term is Mean

Square(Error) = ,161.

a. Uses Harmonic Mean Sample
Size = 9,000.

b. Alpha = ,05.

B. Post Hoc Tests untuk Faktor Interval Waktu Penyimpanan Nira (Faktor B)

Homogeneous Subsets

Log BAL

Duncan®?
Int_Whkt N S“*iset
6.00 9 6.6586
.00 9 6.7911
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3.00 9 6.9866
Sig. 117
Means for groups in homogeneous
subsets are displayed.
Based on observed means. The
error term is Mean
Square(Error) = ,161.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size
=9,000.

b. Alpha = ,05.

Lampiran 4. Pengujian Friedman Organoleptik

Lampiran 1. Parameter Warna

Descriptive Statistics

Std. Minimu ~ Maximu
N Mean Deviation m m
30 2.3667 1.03335 1.00 4.00
30 2.5667 .97143 1.00 4.00
30 2.5000 1.00858 1.00 4.00
30 4.0333 .85029 2.00 5.00
30 4.1000 .75886 2.00 5.00
30 4.1000 .75886 2.00 5.00
30 4.3000 .79438 2.00 5.00
30 4.2333 .89763 2.00 5.00
30 4.2333 .89763 2.00 5.00
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Test Statistics®

N
Chi-

Square

df

Asymp.

Sig.

30

156.680

.000

a. Friedman Test

Lampiran 2. Parameter Rasa

Descriptive Statistics

Std. Minimu  Maximu
Mean Deviation m m
alb0 30 4.8667 .34575 4.00 5.00
albl 30 4.8333 .37905 4.00 5.00
a0b2 30 4.8000 .40684 4.00 5.00
alb0 30 4.1333 77608 3.00 5.00
albl 30 4.1333 .77608 3.00 5.00
alb2 30 4.1333 .77608 3.00 5.00
a2b0 30 3.9333 .86834 3.00 5.00
az2bl 30 3.8333 .87428 3.00 5.00
a2b2 30 - 3.9000 .88474 3.00 5.00
Test Statistics®
N 30
Chi- 128.312
Square
df 8
Asymp. .000
Sig.
a. Friedman Test
Lampiran 3. Parameter Aroma
Descriptive Statistics
Std. Minimu  Maximu
Mean Deviation m m
aob0 30 4.6667 47946 4.00 5.00
aoObl 30 4.5667 .67891 2.00 5.00
aOb2 30 4.6000 .56324 3.00 5.00
alb0 30 3.6667 .66089 3.00 5.00
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albl 30 3.7000 .65126 3.00 5.00
alb2 30 3.6667 .66089 3.00 5.00
a2b0 30 3.4000 .81368 2.00 5.00
a2bl 30 3.3667 .80872 2.00 5.00
a2b2 30 3.3667 .85029 2.00 5.00
Test Statistics®
N 30
Chi- 138.702
Square
df 8
Asymp. .000
Sig.
a. Friedman Test
Lampiran 4. Parameter Tekstur
Descriptive Statistics
Std. Minimu  Maximu
N Mean Deviation m m
aob0 30 4.5667 .50401 4.00 5.00
aobl 30 4.5667 .50401 4.00 5.00
a0b2 30 4.5667 .50401 4.00 5.00
alb0 30 2.7333 .86834 2.00 4.00
albl 30 2.7000 .95231 2.00 5.00
alb2 30 2.7000 .87691 2.00 4.00
a2b0 30 2.2667 .58329 1.00 4.00
a2bl 30 2.2333 .50401 1.00 3.00
a2b2 30 2.2333 50401 1.00 3.00
Uji Friedman
N 30
Chi- 212.561
Square
df 8
Asymp. .000
Sig.
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