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LAMPIRAN 

Nama Panelis : …………………………………………………………………. 

Umur   : …………………………………………………………………. 

Tanggal/Hari : …………………………………………………………………. 

Petunjuk: Dihadapan Anda disajikan 8 sampel berupa Tepung Fermentasi Buah B. 

gymnorhiza. Anda diminta untuk memberikan penilaian dengan tanda (✓) pada 

kolom penilaian. 

A. Warna 

Petunjuk: Berikan penilaian berdasarkan tingkat kesukaan anda terhadap warna 

tepung. 

Kode 

Sampel 

1 2 3 4 5 

Sangat 

gelap 
Gelap 

Cukup 

cokelat 

Cokelat 

muda 

Sangat 

Cerah 

321      

648      

152      

917      

438      

265      

781      

549      

B. Aroma 

Petunjuk: Berikan penilaian berdasarkan tingkat kesukaan anda terhadap aroma 

tepung. 

Kode 

Sampel 

1 2 3 4 5 

Sangat 

menyengat 
Menyengat 

Cukup 

khas 
Khas 

Sangat 

khas 

321      

648      

152      

917      

438      

265      

781      

549      

Kuesioner Uji Organoleptik Tepung Fermentasi Buah Bruguiera gymnorhiza 

Lampiran 1 Lembar Kuesioner Uji Organoleptik Panelis 
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C. Tekstur 

Petunjuk: Berikan penilaian berdasarkan tingkat kesukaan anda terhadap kehalusan 

tekstur tepung. 

Kode 

Sampel 

1 2 3 4 5 

Sangat 

kasar 
Kasar 

Cukup 

halus 
Halus 

Sangat 

halus 

321      

648      

152      

917      

438      

265      

781      

549      

D. Rasa 

Petunjuk: Berikan penilaian berdasarkan tingkat kesukaan anda terhadap rasa 

tepung. 

Kode 

Sampel 

1 2 3 4 5 

Sangat 

tidak suka 
Tidak suka Agak suka Suka 

Sangat 

suka 

321      

648      

152      

917      

438      

265      

781      

549      

E. Kesukaan Keseluruhan 

Petunjuk: Berikan penilaian terhadap kesukaan anda secara keseluruhan setelah 

mempertimbangkan warna, aroma, tekstur, dan rasa tepung. 

Kode 

Sampel 

1 2 3 4 5 

Sangat 

tidak suka 
Tidak suka Agak suka Suka 

Sangat 

suka 

321      

648      

152      

917      

438      

265      

781      

549      
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Lampiran 2 Dokumentasi Penelitian 

 
Kawasan SIMANJA 

 
Pengambilan Sampel 

 
Buah B. gymnorhiza 

 
Persiapan Ekstraksi 

 
Pengeringan Oven 3 Hari 

 
Penimbangan Simplisia 

 
Proses Maserasi 7 Hari 

 
Evaporasi Waterbath 

 
Penimbangan Ekstrak 

 
Persiapan Uji Fitokimia 

 
Pengujian Fitokimia 

 
Pembuatan Media 
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Proses Sterilisasi 

 
Penuangan Media 

 
Larutan Kontrol - dan + 

 
Pembuatan Konsentrasi 

 
Perendaman Cakram 

 
Inokulasi Bakteri 

 
Peletakkan Cakram 

 
Inkubasi 1x24 Jam 

 
Pengukuran Zona Hambat 

 
Kontrol Negatif 

 
Kontrol Positif 

 
Konsentrasi 100% 

 
Sortasi dan Pengupasan 

 
Perebusan Buah 

 
Pemotongan Buah 
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Penimbangan Starter 

 
Penimbangan Sampel 

 
Pencampuran Perlakuan 

 
Fermentasi 24, 48, 72 Jam 

 
Proses Food Dehyderator 

 
Penghalusan Sampel 

 
Pengayakan Tepung 

 
Hasil Tepung Fermentasi 

 
Penimbangan Awal 

 
Uji Kadar Air Suhu 105℃ 

 
Pendinginan di Desikator 

 
Penimbangan Ulang  

 
Uji Organoleptik 

 
Uji Organoleptik 

 
Uji Organoleptik 
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Lampiran 3 Data Perhitungan Diameter Zona Hambat 

𝐷𝑖𝑎𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑍𝑜𝑛𝑎 𝐻𝑎𝑚𝑏𝑎𝑡 =
𝐷𝑣 + 𝐷ℎ

𝑛
 

Keterangan: 

Dv = Diameter vertikal zona hambat (mm) 

Dh = Diameter horizontal zona hambat (mm) 

n = Jumlah pengukuran diameter 

• Kontrol Negatif (1) = 
0+0

2
 = 0 mm 

• Kontrol Negatif (2) = 
0+0

2
 = 0 mm 

• Kontrol Negatif (3) = 
0+0

2
 = 0 mm 

• Kontrol Positif (1) = 
6,1+7,06

2
 = 6,58 mm 

• Kontrol Positif (2) = 
7,2+10,1

2
 = 8,65 mm 

• Kontrol Positif (3) = 
11,74+8,1

2
 = 9,92 mm 

• Konsentrasi 25% (1) = 
6,1+7,7

2
 = 6,90 mm 

• Konsentrasi 25% (2) = 
5,1+7,2

2
 = 6,15 mm 

• Konsentrasi 25% (3) = 
3,48+4,2

2
 = 3,84 mm 

• Konsentrasi 50% (1) = 
9,1+6,74

2
 = 7,92 mm 

• Konsentrasi 50% (2) = 
8,08+7,2

2
 = 7,64 mm 

• Konsentrasi 50% (3) = 
5,1+8,5

2
 = 6,80 mm 

• Konsentrasi 75% (1) = 
12,2+16,2

2
 = 14,11 mm 

• Konsentrasi 75% (2) = 
11,2+14,1

2
 = 12,65 mm 

• Konsentrasi 75% (3) = 
13,1+15,6

2
 = 14,35 mm 

• Konsentrasi 100% (1) = 
16,7+14,86

2
 = 15,78 mm 

• Konsentrasi 100% (2) = 
10,76+9,02

2
 = 9,89 mm 

• Konsentrasi 100% (3) = 
16,1+15,02

2
 = 15,56 mm 
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Lampiran 4 Data Perhitungan Kadar Air Tepung Fermentasi  

% 𝐾𝑎𝑑𝑎𝑟 𝐴𝑖𝑟 =
𝑊1 − 𝑊2

𝑊1 − 𝑊0
𝑥100% 

Keterangan: 

W0 = Bobot cawan kosong (gr) 

W1 = Bobot cawan + sampel sebelum dipanaskan (gr) 

W2 = Bobot cawan + bobot sampel setelah dipanaskan (gr) 

No. Kode Sampel W0 (gram) W1 (gram) W2 (gram) Kadar Air (%) 

1 S1F0 (1) 46.96 51.96 51.48 9.60 

2 S1F0 (2) 49.28 54.28 53.80 9.60 

3 S1F0 (3) 48.09 53.09 52.68 8.20 

4 S2F0 (1) 46.18 51.18 50.77 8.20 

5 S2F0 (2) 45.94 50.94 50.51 8.60 

6 S2F0 (3) 47.18 52.18 51.75 8.60 

7 S1F1 (1) 46.16 51.16 50.83 6.60 

8 S1F1 (2) 47.83 52.83 52.43 8.00 

9 S1F1 (3) 42.87 47.87 47.59 5.60 

10 S2F1 (1) 47.86 52.86 52.46 8.00 

11 S2F1 (2) 39.63 44.63 44.26 7.40 

12 S2F1 (3) 48.97 53.97 53.52 9.00 

13 S1F2 (1) 60.23 65.23 64.92 6.20 

14 S1F2 (2) 48.40 53.40 53.04 7.20 

15 S1F2 (3) 49.14 54.14 53.81 6.60 

16 S2F2 (1) 46.63 51.63 51.25 7.60 

17 S2F2 (2) 47.00 52.00 51.52 9.60 

18 S2F2 (3) 43.86 48.86 48.60 5.20 

19 S1F3 (1) 46.73 51.73 51.22 10.20 

20 S1F3 (2) 47.81 52.81 52.29 10.40 

21 S1F3 (3) 43.50 48.50 48.07 8.60 

22 S2F3 (1) 49.48 54.48 54.00 9.60 

23 S2F3 (2) 22.17 27.17 26.61 11.20 

24 S2F3 (3) 22.83 27.83 27.33 10.00 
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Lampiran 5 Data Rata-rata Skor Organoleptik Tepung Fermentasi 

Parameter Warna 

Sampel 321 648 152 917 438 268 781 559 

Rata-rata 4.44 4.04 4.32 3.68 4.12 3.68 3.72 4.12 

Parameter Aroma 

Sampel 321 648 152 917 438 268 781 559 

Rata-rata 3.2 3.28 2.76 2.76 3 2.84 3.24 2.8 

Parameter Tekstur 

Sampel 321 648 152 917 438 268 781 559 

Rata-rata 3.84 3.76 3.56 3.84 3.76 4.04 3.96 4.24 

Parameter Rasa 

Sampel 321 648 152 917 438 268 781 559 

Rata-rata 2.68 2.52 2.52 2.76 3.04 3 2.92 2.92 

Parameter Kesukaan Keseluruhan 

Sampel 321 648 152 917 438 268 781 559 

Rata-rata 3.48 3.16 3.12 3.16 3.32 3.32 3.2 3.32 

Lampiran 6 Uji Normalitas Aktivitas Antibakteri 

 

Lampiran 7 Uji Homogenitas Aktivitas Antibakteri 

 



102 

 

Lampiran 8 Uji One-Way ANOVA Aktivitas Antibakteri 

 

Lampiran 9 Uji Lanjut DMRT Aktivitas Antibakteri 

 

Lampiran 10 Uji Normalitas Faktor Starter dan Fermentasi 
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Lampiran 11 Uji Homogenitas Faktor Starter dan Fermentasi 

  

Lampiran 12 Uji Two-Way ANOVA Faktor Starter dan Lama Fermentasi 
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Lampiran 13 Uji Lanjut DMRT Faktor Fermentasi 

 

Lampiran 14 Uji Polynomial Contrast dan Regresi Faktor Fermentasi 
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Lampiran 15 Hasil Uji Friedman Keseluruhan Parameter Organoleptik 

Parameter Warna 
 

Parameter Aroma 
 

Parameter Tekstur 

 

 
Parameter Rasa 

 
Parameter Kesukaan Keseluruhan 

 

  


