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Lampiran  1. Data Penelitian Pasar Tradisional 

 
Pasar Tradisional 

 

No. 

  

Bobot 

Telur 

(gr) 

  

Bobot 

Kerabang (gr) 

  

Indeks Bentuk Telur 

  

  

Ketebalan Kerabang 

  

  

Panjang 

(mm) 

Lebar 

(mm) 
IBT 

Sisi 1 

(mm) 

Sisi 2 

(mm) 
KKB 

1 61 6 54,92 43,54 79,28 0,43 0,43 0,43 

 2 52 5 54,32 41,60 76,58 0,44 0,45 0,45 

 3 60 7 57,46 43,90 76,40 0,49 0,49 0,49 

 4 52 6 53,00 41,40 78,11 0,45 0,45 0,45 

 5 57 7 55,50 44,20 79,64 0,45 0,45 0,45 

 6 52 5 53,70 41,30 76,91 0,43 0,43 0,43 

 7 57 6 55,10 40,00 72,60 0,47 0,44 0,46 

 8 51 6 54,72 40,80 74,56 0,43 0,44 0,44 

 9 58 5 54,12 44,94 83,04 0,46 0,46 0,46 

 10 64 8 58,06 44,52 76,68 0,46 0,46 0,46 

 11 58 6 56,00 42,80 76,43 0,43 0,43 0,43 

 12 52 6 53,90 42,00 77,92 0,49 0,49 0,49 

 13 61 8 57,60 43,40 75,35 0,48 0,47 0,48 

 14 63 7 58,20 44,90 77,15 0,49 0,48 0,49 

 15 63 7 55,10 45,30 82,21 0,47 0,47 0,47 

 16 60 4 55,50 43,30 78,02 0,42 0,42 0,42 



    

35 

 

 17 71 9 59,50 45,90 77,14 0,49 0,49 0,49 

 18 58 8 56,18 43,54 77,50 0,44 0,45 0,45 

 19 61 6 56,68 43,72 77,13 0,41 0,41 0,41 

 20 63 6 58,60 44,70 76,28 0,41 0,41 0,41 

 21 60 6 55,40 44,40 80,14 0,43 0,43 0,43 

 22 64 6 55,30 45,50 82,28 0,43 0,43 0,43 

 23 59 7 55,00 44,52 80,95 0,46 0,46 0,46 

 24 62 7 54,90 45,90 83,61 0,41 0,42 0,42 

 25 64 9 59,00 44,12 74,78 0,43 0,43 0,43 

 26 68 9 61,50 44,50 72,36 0,44 0,43 0,44 

 27 57 6 55,00 43,14 78,44 0,45 0,45 0,45 

 28 58 6 57,28 42,78 74,69 0,46 0,46 0,46 

 29 75 8 59,83 48,00 80,23 0,49 0,49 0,49 

 30 74 8 60,98 48,68 79,83 0,45 0,45 0,45 

 31 61 7 55,50 44,52 80,22 0,45 0,45 0,45 

 32 57 6 58,94 43,80 74,31 0,43 0,43 0,43 

 33 53 6 52,76 42,76 81,05 0,47 0,46 0,47 

 34 54 6 55,70 41,58 74,65 0,43 0,43 0,43 

 35 53 8 54,00 42,16 78,07 0,37 0,38 0,38 

 36 70 9 60,60 45,90 75,74 0,38 0,35 0,37 

 37 56 7 55,30 43,56 78,77 0,40 0,40 0,40 

 38 64 7 60,80 44,32 72,89 0,39 0,39 0,39 

 39 60 7 55,12 44,52 80,77 0,41 0,40 0,41 



    

36 

 

 
40 59 8 56,00 44,32 79,14 0,40 0,40 0,40 

 
41 70 8 60,00 44,92 74,87 0,43 0,43 0,43 

 42 60 8 56,10 43,90 78,25 0,37 0,37 0,37 

 43 59 8 55,50 43,36 78,13 0,44 0,43 0,44 

 44 59 6 54,72 44,12 80,63 0,43 0,43 0,43 

 45 65 8 58,10 44,52 76,63 0,41 0,41 0,41 

 46 66 8 62,36 45,90 73,60 0,38 0,38 0,38 

 47 66 9 61,78 44,50 72,03 0,33 0,32 0,33 

 
48 60 6 58,64 43,10 73,50 0,31 0,34 0,33 

 49 63 5 60,00 44,32 73,87 0,34 0,34 0,34 

 50 69 7 58,00 46,48 80,14 0,40 0,40 0,40 

 51 55 8 55,70 42,76 76,77 0,45 0,46 0,46 

 52 64 7 55,80 44,40 79,57 0,38 0,38 0,38 

 53 52 6 52,56 42,56 80,97 0,48 0,47 0,48 

 54 60 6 55,50 44,52 80,22 0,40 0,40 0,40 

 55 59 6 55,90 43,16 77,21 0,44 0,43 0,44 

 56 55 7 56,00 42,36 75,64 0,39 0,40 0,40 

 57 57 7 53,56 43,56 81,33 0,40 0,40 0,40 

 58 54 5 52,56 42,76 81,35 0,39 0,40 0,40 

 59 52 6 52,76 42,18 79,95 0,38 0,38 0,38 

 60 69 7 60,00 45,70 76,17 0,43 0,43 0,43 



    

37 

 

 61 71 9 57,00 47,46 83,26 0,42 0,42 0,42 

 62 68 9 60,00 46,00 76,67 0,42 0,43 0,43 

 63 60 8 56,00 44,00 78,57 0,38 0,38 0,38 

 64 50 6 54,72 42,00 76,75 0,40 0,38 0,39 

 65 58 7 54,00 44,52 82,44 0,40 0,40 0,40 

 66 60 7 55,80 44,00 78,85 0,40 0,40 0,40 

 67 69 8 57,50 41,68 72,49 0,43 0,42 0,43 

 68 66 9 59,82 44,20 73,89 0,42 0,42 0,42 

 69 67 7 55,20 45,30 82,07 0,40 0,38 0,39 

 70 64 7 57,68 44,92 77,88 0,40 0,40 0,40 

 71 65 6 59,30 44,72 75,41 0,43 0,43 0,43 

 72 67 7 60,20 45,10 74,92 0,39 0,38 0,39 

 73 67 7 57,68 45,90 79,58 0,39 0,40 0,40 

 74 67 8 58,42 46,28 79,22 0,41 0,38 0,40 

 75 78 7 61,40 48,00 78,18 0,43 0,44 0,44 

 76 66 6 60,60 45,00 74,26 0,38 0,37 0,38 

 77 68 9 59,90 45,40 75,79 0,41 0,43 0,42 

 
78 58 6 54,72 44,12 80,63 0,44 0,45 0,45 

 79 48 6 52,30 40,60 77,63 0,48 0,47 0,48 

 80 79 9 62,56 48,24 77,11 0,46 0,45 0,46 

 81 78 9 60,80 47,24 77,70 0,44 0,43 0,44 

 82 74 7 60,80 48,46 79,70 0,34 0,34 0,34 

 83 66 7 57,68 47,00 81,48 0,43 0,43 0,43 



    

38 

 

 

 

 

 84 40 4 49,42 38,26 77,42 0,37 0,38 0,38 

 85 64 7 57,40 45,70 79,62 0,41 0,41 0,41 

 86 59 5 50,00 43,74 87,48 0,37 0,37 0,37 

 87 57 5 55,00 43,64 79,35 0,43 0,43 0,43 

 88 60 6 50,00 54,20 108,40 0,45 0,45 0,45 

 89 63 8 55,50 44,72 80,58 0,43 0,43 0,43 

 90 54 6 52,00 42,36 81,46 0,43 0,43 0,43 

 91 52 5 52,98 42,00 79,28 0,43 0,43 0,43 

 92 56 7 54,00 42,73 79,13 0,42 0,43 0,43 

 
93 60 6 53,56 44,00 82,15 0,44 0,45 0,45 

 94 51 8 52,36 40,58 77,50 0,46 0,47 0,47 

 95 58 8 55,40 42,76 77,18 0,45 0,46 0,46 

 96 61 5 55,00 44,32 80,58 0,45 0,46 0,46 

 97 60 7 56,00 43,74 78,11 0,44 0,45 0,45 

 98 52 7 52,76 42,36 80,29 0,44 0,43 0,44 

 99 61 8 57,28 43,74 76,36 0,40 0,40 0,40 

 Rata–rata 60,99 6,89 56,42 44,17 78,40 0,42 0,42 0,42 

 S.Baku 6,89 1,21 2,86 2,11 4,17 0,04 0,04 0,04 

 KK 11,29 17,61 5,08 4,77 5,31 8,48 8,44 8,39 
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Lampiran  2. Data Penelitian Pasar Modern 

 

 

Pasar Modern 

No. 

  

Bobot Telur 

(gr) 

  

Bobot 

Kerabang (gr) 

  

Indeks Bentuk Telur 

  

  

Ketebalan Kerabang 

  

  

Panjang 

(mm) 

Lebar 

(mm) 
IBT Sisi 1 (mm) 

Sisi 2 

(mm) 
KKB 

1 62 8 55,7 44,54 79,96 0,49 0,48 0,49 

2 67 9 57,28 46 80,31 0,43 0,44 0,44 

3 68 7 56,68 45,5 80,28 0,45 0,45 0,45 

4 66 9 56,88 45 79,11 0,43 0,43 0,43 

5 61 12 57,28 43,36 75,70 0,48 0,47 0,48 

6 53 9 53,32 48 90,02 0,39 0,39 0,39 

7 66 10 59,22 44,72 75,52 0,43 0,43 0,43 

8 69 9 58 46 79,31 0,44 0,44 0,44 

9 63 9 58,64 44 75,03 0,44 0,45 0,45 

10 65 8 58,63 43,36 73,96 0,44 0,45 0,45 

11 71 9 59,21 45,9 77,52 0,45 0,44 0,45 

12 68 7 58,26 46 78,96 0,43 0,43 0,43 

13 63 9 57,66 45 78,04 0,49 0,5 0,50 



    

40 

 

14 66 7 56 47 83,93 0,45 0,45 0,45 

15 63 8 57,68 43,56 75,52 0,44 0,45 0,45 

16 70 9 58 47 81,03 0,44 0,44 0,44 

17 55 7 54,96 43 78,24 0,42 0,41 0,42 

18 60 7 56,68 43,76 77,21 0,45 0,44 0,45 

19 67 9 57,66 45,5 78,91 0,43 0,43 0,43 

20 63 8 59,42 43,53 73,26 0,38 0,38 0,38 

21 60 8 58 43 74,14 0,37 0,38 0,38 

22 59 9 55 43,56 79,20 0,45 0,43 0,44 

23 57 6 57 41,78 73,30 0,38 0,38 0,38 

24 70 9 58 47,36 81,66 0,46 0,45 0,46 

25 63 9 57,86 44,32 76,60 0,36 0,37 0,37 

26 58 7 55 43,76 79,56 0,46 0,46 0,46 

27 58 8 57,66 43,76 75,89 0,4 0,41 0,41 

28 64 8 59 43,14 73,12 0,44 0,45 0,45 

29 58 8 56 43,36 77,43 0,45 0,45 0,45 

30 65 10 59 45 76,27 0,44 0,43 0,44 

31 53 8 53 42 79,25 0,43 0,44 0,44 

32 58 8 57 42,56 74,67 0,4 0,38 0,39 

33 58 7 56,9 43,54 76,52 0,43 0,42 0,43 

34 65 9 58,66 45 76,71 0,43 0,42 0,43 

35 68 10 58 46 79,31 0,43 0,44 0,44 

36 57 8 54,82 43,36 79,10 0,38 0,4 0,39 

37 60 7 57,46 43,76 76,16 0,38 0,36 0,37 



    

41 

 

38 58 8 59 41,38 70,14 0,45 0,48 0,47 

39 61 9 58 43 74,14 0,38 0,37 0,38 

40 61 8 56 44 78,57 0,4 0,41 0,41 

41 62 8 59 45,5 77,12 0,41 0,39 0,40 

42 68 7 59 45,5 77,12 0,37 0,36 0,37 

43 62 8 57,46 43,54 75,77 0,39 0,4 0,40 

44 51 8 53,36 41,78 78,30 0,39 0,38 0,39 

45 63 8 59,62 44,12 74,00 0,39 0,38 0,39 

46 53 6 53 41,58 78,45 0,41 0,38 0,40 

47 67 9 58,46 46 78,69 0,4 0,39 0,40 

48 65 7 56 45,1 80,54 0,41 0,4 0,41 

49 60 8 58,46 43,32 74,10 0,37 0,37 0,37 

50 70 8 63,36 44,72 70,58 0,36 0,37 0,37 

51 64 9 59 44,52 75,46 0,43 0,42 0,43 

52 72 8 58 48,28 83,24 0,4 0,4 0,40 

53 69 9 59,28 46,48 78,41 0,43 0,42 0,43 

54 70 10 58,46 46,28 79,17 0,42 0,42 0,42 

55 54 7 55,7 42,98 77,16 0,39 0,38 0,39 

56 66 8 57 46 80,70 0,4 0,4 0,40 

57 64 8 57 44,52 78,11 0,42 0,41 0,42 

58 63 10 60 43,73 72,88 0,48 0,45 0,47 



    

42 

 

59 67 9 63,16 43,54 68,94 0,43 0,43 0,43 

60 70 10 59,62 45,7 76,65 0,4 0,4 0,40 

61 49 7 50,6 42 83,00 0,4 0,4 0,40 

62 58 8 57 43 75,44 0,48 0,48 0,48 

63 52 6 52,56 42,76 81,35 0,43 0,42 0,43 

64 66 8 57,46 46,28 80,54 0,43 0,42 0,43 

65 72 9 60 46,9 78,17 0,38 0,37 0,38 

66 59 8 56,48 43,16 76,42 0,49 0,42 0,46 

67 65 6 57,68 45,7 79,23 0,43 0,43 0,43 

68 56 6 55,5 43,96 79,21 0,4 0,4 0,40 

69 50 6 55,5 40,6 73,15 0,4 0,4 0,40 

70 60 7 56,68 43,54 76,82 0,38 0,39 0,39 

71 59 8 55,5 44 79,28 0,42 0,42 0,42 

72 56 6 57,46 42,56 74,07 0,43 0,43 0,43 

73 57 6 53,96 44 81,54 0,4 0,4 0,40 

74 61 7 57,66 43,54 75,51 0,4 0,4 0,40 

75 56 9 56,68 43 75,86 0,43 0,43 0,43 

76 51 6 53,76 41 76,26 0,4 0,39 0,40 

77 66 7 57,26 46,9 81,91 0,35 0,35 0,35 

78 63 9 57,66 44,52 77,21 0,41 0,41 0,41 

79 69 9 58,86 42,26 71,80 0,43 0,43 0,43 

80 69 7 58,66 47,6 81,15 0,41 0,41 0,41 

81 58 8 54,52 45,92 84,23 0,42 0,43 0,43 
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82 51 6 54,52 42,16 77,33 0,35 0,37 0,36 

83 60 8 55,7 45,92 82,44 0,43 0,42 0,43 

84 53 6 53,36 42,76 80,13 0,46 0,46 0,46 

85 50 6 52,16 41,38 79,33 0,43 0,43 0,43 

86 60 7 56,9 44,76 78,66 0,4 0,41 0,41 

87 57 8 58,88 43,96 74,66 0,43 0,42 0,43 

88 65 8 58,26 44,12 75,73 0,41 0,42 0,42 

89 58 7 50,1 43,36 86,55 0,36 0,36 0,36 

90 54 7 57,66 41,38 71,77 0,38 0,39 0,39 

91 54 6 51,58 41,38 80,22 0,38 0,39 0,39 

92 53 7 52,74 42,76 81,08 0,41 0,42 0,42 

93 51 6 52,36 42,36 80,90 0,4 0,39 0,40 

94 61 8 59,42 43,36 72,97 0,39 0,39 0,39 

95 67 7 58,26 47,28 81,15 0,35 0,34 0,35 

96 52 7 52,76 42 79,61 0,41 0,4 0,41 

97 63 7 59,2 43,74 73,89 0,4 0,4 0,40 

98 62 7 56,28 46,12 81,95 0,39 0,38 0,39 

99 54 6 56,9 43,26 76,03 0,41 0,41 0,41 

Rata–rata 61,15 7,84 56,89 44,17 77,73 0,42 0,41 0,41 

S.Baku 5,89 1,20 2,38 1,70 3,46 0,03 0,03 0,03 

KK 9,62 15,36 4,19 3,85 4,45 7,67 7,54 7,46 
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Lampiran  3. Tabel Hasil Analisis Kualitas Eksterior 

 

Tabel 1. Hasil Analisis Ketebalan Kerabang 

t-Test: Two-Sample Assuming Unequal Variances 
 

Pasar 
Tradisional 

Pasar 
Modern 

Mean 0,423181818 0,414343434 

Variance 0,001274212 0,000966146 

Observations 99 99 

Hypothesized Mean Difference 0 
 df 192 
 t Stat 1,857940397 
 P(T<=t) one-tail 0,032354258 
 t Critical one-tail 1,652828589 
 

P(T<=t) two-tail 0,064708515 
Tidak 
berbeda 

t Critical two-tail 1,972396491   

 

 

Tabel 2. Hasil Analisis Bobot Telur 

t-Test: Two-Sample Assuming Unequal Variances 
  

Pasar 
Tradisonal 

Pasar  
Modern 

Mean 60,98989899 61,15151515 

Variance 47,88765203 34,98701299 

Observations 99 99 

Hypothesized Mean Difference 0 
 df 191 
 

t Stat 
-

0,176640991 
 P(T<=t) one-tail 0,429988777 
 t Critical one-tail 1,652870547 
 P(T<=t) two-tail 0,859977555 berbeda 

t Critical two-tail 1,97246199   
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Tabel 3. Hasil Analisis Indeks Bentuk Telur 

 

t-Test: Two-Sample Assuming Unequal Variances 
  

Pasar 
Tradisional 

Pasar 
Modern 

Mean 78,4042342 77,7319726 

Variance 17,54049628 12,10870271 

Observations 99 99 

Hypothesized Mean Difference 0 
 df 190 
 t Stat 1,228427191 
 P(T<=t) one-tail 0,110403045 
 t Critical one-tail 1,652912949 
 

P(T<=t) two-tail 0,220806091 
Tidak 
Berbeda 

t Critical two-tail 1,972528182   
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Lampiran  4. dokumentasi alat dan bahan penelitian 

 

 

   

Timbangan Digital  Micrometer   Jangka Sorong 

 

   

Pulpen & Buku  Baskom   Telur Ayam Petelur 
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Lampiran  5. dokumentasi penelitian 

 

   

Menimbang telur  Mengukur diameter   Mengukur ketebalan 

  Panjang telur    Kerabang 

 

    

Menimbang berat kerabang Mengukur diameter  Ukuran telur bervariatif 

    Lebar telur 

  

Cangkang telur kotor Cangkang telur bersih & halus 
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Lampiran  6. Dokumentasi Pasar Tradisional dan Pasar Modern Bumiayu 

 

  

Pasar Jatisawit    Pasar Induk 

 

   

Pasar Seng     Toko Serba Ada Jadi Baru 
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Toko Serba Ada Zam-zam   Toko J.A.C 
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Lampiran  7. Jadwal Pelaksanaan Penelitian 

 

Jadwal Pelaksanaan Penelitian 

Kualitas Interior Telur Ayam Ras Petelur yang Beredar di Pasar Tradisional 

dan Pasar Modern Kecamatan Bumiayu Kabupaten Brebes 

 

 

 

 

Hari, Tanggal 

 

 

Kegiatan 

 

Keterangan 

Kamis,11 April 2024  Pengambilan dan 

pengukuran sampel 

telur dari pasar 

Jatisawit dan pasar 

Induk. 

 Sampel telur dari pasar 

Jatisawit sebanyak 33 

butir 

 Sampel telur dari pasar 

Induk 22 butir 

Jum’at, 12 April 2024  Pengambilan dan 

pengukuran sampel 

dari pasar Induk dan 

Pasar Seng 

 Sampel telur dari pasar 

Induk sebanyak 11 

butir 

 Sampel telur dari pasar 

Seng 22 butir 

Sabtu, 13 April 2024  Pengambilan dan 

Pengukuran sampel 

telur dari pasar Seng 

 Sampel telur dari pasar 

Seng sebanyak 11 

butir 

Minggu, 14 April 2024  Pengambilan dan 

pengukuran sampel 

telur dari toko Zam-

zam dan Toko J.A.C 

 Sampel telur dari Toko 

Zam-zam sebanyak 33 

butir 

 Sampel telur dari toko 

J.A.C sebanyak 33 

butir 

Senin, 15 April 2024  Pengambilan dan 

pengukuran sampel di 

toko serba ada Jadi 

Baru 

 Sampel telur dari toko 

Jadi Baru sebanyak 33 

butir telur 

Senin, 29 April 2024  Pengolahan data dan 

analisis data 

 Menggunakan 

Microsoft Excel 

Selasa, 30 April 2024  Membuat laporan 

hasil penelitian 

 


